
Les Belles Voyes
Oger Grand Cru
Millésime 2019 
Blanc de Blancs

100 % Chardonnay

Dosage : Extra-Brut - 1,7 g/L

Lieu-dit Les Belles Voyes,
Oger Grand Cru

2019 

Vinification et élevage en fût
(228L) 

L’année 2019 a été marquée par un
printemps hâtif et gélif. Le lieu-dit Les
Belles Voyes situé en milieu de coteau n’a
pas été touché par le gel. L’été est chaud
et sec avec des nombreux épisodes
caniculaires. Les maturités à la vendange
sont avancées. Notre parcelle du lieu-dit
Les Belles Voyes est vendangée le 19
septembre.

Le nez développe des arômes de fruits
blancs et de fruits exotiques. La bouche
est ample et la complexité du terroir
d’Oger se révèle à la dégustation sur des
notes plus généreuses et pâtissières. On
semble reconnaître le lieu-dit Les Belles
Voyes et sa vinification particulière par
ses caractéristiques épicées, sa longueur
en bouche qui se prolonge par une trame
fraîche et précise. 

« Parcelle historique du
Champagne Franck Bonville,

témoin de l’héritage familial. » 

5 ans et demi de vieillissement sur
lattes

Dégorgement : décembre 2025
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