
Millésime 2018
Grand Cru
Blanc de Blancs

100 % Chardonnay

Avize Grand Cru

2018 (100%) 

Fermentations alcoolique et
malolactique en cuves inox

Le Millésime 2018 révèle la
complexité du terroir d’Avize avec
des notes aromatiques de fruits
jaunes et de subtiles notes
exotiques, tout en conservant la
trame ciselée et fraîche apportée
par le fameux sol crayeux d’Avize.

«  L’année 2018 :
exceptionnellement solaire et

généreuse.  » 

6 ans de vieillissement sur lattes

Dégorgement : juillet 2025

Dosage : 5 g/L - Extra-Brut
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